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REUNIOES DE GRUPOS
E Obrigatorio confirmar a presenca nas reuniées de grupos, com Marcia
Fone - 11-98682-2880 ou com a Anfitrid que ira receber o grupo
(o telefone sempre consta logo abaixo do endereco)

Dia 9-as 14h

Local: Residéncia da Sra. Sonia Zvarik Marques
Al. Ministro Rocha Azevedo, 1.409 2° Cerqueira César
Fone 3062-7434//99530-7998

Colaboradoras: Nancy, Eunice e Marid Zurita

Dia 9 - as 14h

Margaridas | Local: Residencia de Leonor Carneiro Lopes Muniz

Avenida Horacio Lafer, 120 ap. 221 - 22° andar - Itaim Bibi
Fone: 3887-5723 [ 98114-5372

. Dia 9 - as 14h

g:‘qlzﬁz:: Local: Visita a Fundagao Maria Luiza e Oscar Americano(Visita ao Parque)
9 Avenida Morumbi, 4.077 Morumbi

ATENGAO: Cha Individual

Primaveras Dia 9 - as 14h30min
Rosas Local: Residéncia da Sra. Iris Cavinato Alonso
Alameda Tieté, 460 9° andar Cerqueira Cesar — Fone 99606-9017

Dia 9 - as 14h

Jauiiilie Local: Visita a Fundagao Maria Luiza e Oscar Americano(Visita ao Parque)
Avenida Morumbi, 4.077 Morumbi

ATENGAO: Cha Individual

Alecrins Confirmar Programagdo com Chefe de Grupo Sra. Neyde Salvati fone 99606-7976

Dia 14 de Abril - as 18h30min (atengao ao dia e horario)
Clivias Local: Residécia de Caia Marrey
Rua Eng® Guimaraes Valad&o, 112 Cidade Jardim Fone 99555-6735




PROGRAMACAO DO MES DE ABRIL

DIA 2 - REUNIAO DE DIRETORIA E CHEFES DE GRUPOS
DIA 9 - REUNIAO DE GRUPOS

DIA 16 - NAO HAVERA PALESTRA DEVIDO AO FERIADO
DIA 18 - FERIADO DE SEXTA FEIRA DA PAIXAO

DIA 21 - FERIADO DE TIRADENTES

DIA 23 - PASSEIO PARA FAZENDA HISTORICA SANTA
MARIA - INDAIATUBA

NOTICIAS DO CPJ

NOTA DA TESOURARIA
O Boleto de Pagamento referente primeira semestralidade
do Clube Paulista de Jardinagem venceu no dia 31/03/2025.
Para quem ainda nao recebeu entrar em contato
Marcia Fone — (11) 98682-2880

Siga Nossa pagina no Instagram:
Clubpaulistadejardinagem
Acesse Nosso Site:
www.clubedejardinagem.com.br
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Afazen[la Santa Marla e padaco da hlstona ‘

vy ) U af
m o2t b memurladafamlha.

j Fol fundada ha mais de cem anos g fol |mpurtante prudutura de cafe’g
lHole:amda'exlst e pur|Ia~mu|tus pes de,cafe purem ,
a fazenda tem atualmente outro papelfe 0 refuglo 3 famllla -
A'sede ima casa de 150 anos cheia e charn charme g hlstorla o
-
|Em cada canto guarda memorias desde reuniges ammadas na varanda
SR | Ry o
== ate momentos. tranqmlos em volta do fogau a Ienha
L
A'capela'ta fazenda'e ‘acolhedora e smgela
Foi palco de muitos momentos marcantes como casamentos ¢
_ﬂm" — —~ .. — !
hatizados criando lacos ainda mais fortes entre'a familia ¢ a fazenda

movimento no terreiro de cafe.
Agora 0 som que domina sao as risadas das criancas brincando’as ™
conversas ao entardecer e as celebracoes que continuam a enuher a

i’ i

Mesmo'sem’o cafe como protagonista‘a fazenda segue sendo o ponto

S ”da encontro’e simbolo’da nossa historia onde’o passado ¢ presente se

encontram em harmonia.



Fazenda Historica Santa Maria

Dia 23/04/25
Horario: saida do Eldorado as 10 da manha
Local de Encontro: Avenida Reboucas
alt. 3.900 atras do Shopping Eldorado
Preco: R$ 160,00
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Nosso passeie deo marce|

Passeio na praca dajm s
Cetenco e almoco noss o
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Cetenco:
Construtora desde 1930

Obras mais importantes:
Aeroporto de Congonhas, Tunel
9 de Julho, Itaipu, Rodovias,
Ferrovias, Metrd e outros.
Arquitetos dos preédios: Rubens
Carneiro Vianna

Ricardo Sievers

Construido em 1980 onde era a
casa de Rodolfo Crespi,
industrial de tecidos e fundador
do Clube Juventus de Futebol! Jr— "
Nos 2 predios quadrados, temos
a Caixa Econdmica Federal,
Banco do Brasil ao lado, e
Tribunal Regional Federal, entre
outros.

A Pracga:

Projeto Luciano Fiaschi

Publico - Privada

1992 com a reforma do
complexo Cetenco a Praga foi
fechada com vidros, ao longo da
Alameda Ministro Rocha
Azevedo, mas o0 acesso continua
liberado ao publico




Bacalhau cem brecelis
e grac-de-bico

ingredientes:

250 g de lombo de bacalhau
dessalgado;

150 g de grdo-de-bico cozido
até ficar macio, sem
desmanchar;

50 g de brécolis cozido;

1 pimentdo;

1 dente de alho;

%2 cebola & Julienne;

40 ml de azeite;

2 unidades de azeitonas pretas;
1 ovo cozido.

preparoe:

1 Queime o pimentdo na boca do fogdo até chamuscar toda a pele.
Sob dgua corrente, remova toda a pele queimada.

2 Corte ao meio e remova as sementes. Corte em tiras e reserve.

3 Asse o bacalhau com o azeite a 200 °C por 15 minutos.

4 Em uma panela, aqueca 1fio de azeite e doure o alho e a cebola.
5 Acrescente o grdo-de-bico e o brécolis ja cozidos e corrija o sal.
6 Acomode em uma travessa de barro o bacalhau, disponha em seu
entrono o gré&o-de-bico com brécolis, e decore com tirinhas de

pimentdo, azeitonas e o ovo cozido.









